
 

 

Pesto mit Habichtsschwümm 

 

Was drzue ghört 

100g  Piniechärne 

200g  Habichtsschwümm 

25ml  Olivenöl 

5 Zingge  Knubluch 

ä chli  Salz und Pfeffer u gribnege Parmesan 

äs paar chlyni Schybi Toast 

 

Zum Zwägmache 

 Piniechärne fyn hacke u ohni Schmutz röschte. 
 

 Schwümm ganz grob schnyde u i wenig Olivenöl adünschte. 
 

 Di gröschtete Piniechärne drzue tue. 
 

 Dr Räschte Olivenöl u d Chnubluuchzingge drytue u ds Ganze 
mixere. 
 

 Mit Salz, Pfäffer u Parmesan fyn abschmöcke. 
 

 Ds Pesto diräkt uf ä Toast tue u ufemene chlyne Täller serviere. 
 


