Dienstag, 27. Marz 2012 Mannerkochclub im Bellevue
Dessert Walter Haner

Zut&ltenfﬁr 4 Personen Quelle: Dr. Oetker Italienische Kiiche
8 halbierte Dosen — Pfirsiche Pfirsiche gut abtropfen lassen.

Saft von 1 Zitrone Zitronensaft, Gorgonzola, Butter und Walniisse zu einer

50 gr. Gorgonzola — Kase cremigen Masse schlagen. Die Mischung in die Pfirsichhalften
30 gr. Butter fillen.

2 EL zerstossene Walnisse Im Kiihlschrank ziehen lassen.

Créme fraiche Vor dem Servieren mit Creme fraiche ibergiessen.
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